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Den Institut ™
Pierre
Werner an
den ‘natur
musée’
weisen
Déieren- a
Planzebiller
vun der
Molerin a
Schréft-
stellerin L
Anita Albus. =

Et ass eng gemoolte Rees, déi vun
Europa no Asien an Afrika féiert. Et
ass eng Ausstellung fir Planzejeeér a
Fuerschungsreesender, Botaniker a
Gd@ertner, Moler an Naturalisten.

Am ‘natur musée’ vum 30.11.2012 bis
den 20.01.2013.
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JANUAR-RBRELL

am ‘natur musée’ vum 12. Oktober 2012 bis 6. Januar 2013
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sehaft, Skulpfuren aus Kerdmik vum
taine, déi Kreaturen aus enger
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Fiedere bedeckt, net fir ze fléien, mee
wahrscheinlech fir waarm ze halen an
der Keelt vun der Kréidzait virun 125 Mio
Joer.

Heen huet ausgesinn wéi e
Risendickelchen a war en Urahn vum
T-rex, dee 60 Mio Joer dono koum.

Hie war deen éischte groussen
Dinosaurier mat Fiederen, dee
bekannt ass.

An der Provenz Liaoning a China
sinn 3 bal ganz Fossilie fonnt ginn.

E war 9 m laang vu Kapp bis Schwanz
an en huet 1.400 kg gewien.
Sdi Kierper war mat bis 20 cm laange

BEI GRAND-DUOCS DOHEEM

ENN DEZEMBER

o

ENDLECH ASS
D'WIEDER EREM
RICHTEG GUTT
FIR 2E ROFFEN:
KAL A KEE WAND.
ELO WAERT JO
HOFFENTLECH ENG

FLOTT GRANDE-
DUOCHESSE
ANTWERTEN.

lu'!

NO ENGER WOCH

=

A LIZ, WAT HALS DU
VUN DESER KLENGER
HIEL AM FIELS. DAT ASS
DACH ENG SUPER PLAZ
FIR 2E BREIEN!

JO FLEPP, DO
KANN ECH MENG
EEER LEEEN A GINN
OCH NET NAASS WANN |
ECH SE AUSBREIEN. §

DE FLEPP BRENGT
MIR GLECKLECHERWEIS
 FUDDER, MA HIE
KEMMERT SECH AWER
GUER NET EM DEEER.

3 WOCHE ME| SPEIT

GUTT DATT DEEER
NET ESOU SEIER
OFKILLEN, WELL DOFIR
KANN ECH SE MOL E
POER MINOTTEN ELENG
LOOSSEN.

E MOUNT ME| SPEIT.

= . J
i .. HENT ASS DE
KLENGE CHAREL AUS
DEM EE GEKLOMM. ELO
MUSS DU NACH MEI
IESSE BRENGEN.

4 DAT DIERFT KEE
PROBLEM SINN, WELL
HEI AN DER STAD
GINN ET GENOCH
HIERSCHT -KOEBEN,
DAOWEN A RATEN.

MENG BRIDDER E PUER DEEG MEI
FREI WEI ECH AUS DEM EE GEKLOMM |
SINN, SI SI MEI GROUSS A SI DRECKE |

SECH EMMER VIR, WANN ET EPPES

Z'IESSE GETT. FIRWAT HUET MENG |

MAMM UGEFAANG MAT BREIEN, SOUBAL ||
| SIDAT EISCHT EE GELUECHT HAT? |

Déi bescht Comicen aus 100 Ausgabe vum
Panewippchen. Zesummegedro an onsem
Comicbuch

«De Panewippchen spezial».

De Panewippchen spezial 1
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DLIEWEN ASS ONGERECHT: WELL | q

<-62-1S CM>

OHO, BUOBO BUBO, HIBOU
GRAND-DUC, EAGLE OWL

40 Saiten
ISBN: 978-2-919877-17-1
Am Muséesbuttek fir 8 Euro

| GEWIICHT: 1,S - 3,6 kG.
DFRA ASS MEI GROUSS WEI
DE MANN.
BRITT A FIELSWANN.
20 LETZEBUERG DIERFTE
15-20 KOPPELEN OHUEN
LIEWEN.
MEND: MAMENDEIEREN
(MAUS, RAT, KEISEKER,
. KANENGCHEN), VOLLEN
(DAOWEN, KUEBEN, ANER
EILEN).
DEN UHOU KANN OONI
PROBLEM EN
OPGERULLTE
KEISEKER
MAT SENGE
LAANGE
KRALLEN
DOUD MAN AN
HIEN DUERNO
IESSEN.
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HEI ASS NACH EN DEEL VOM
OWES-IESSEN. AN DOHANNE KENNT
SCHONNS DE PAPP MAT ENGEM
KEISEKER. KENG OPREEGUNG, ECH
WAERT DAT BEISCHT SCHONNS
AUS SENGEM PELZ SCHIELEN. DIR
BRAUCHT ALSO SENG PICKEN NET ¥
MAT OF ZESCHLECKEN. § .
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Text: Sylvie Hagen Text: Claude Heidt




Flimmerhoer

Déi wonnerbar Welt
vun de Mikroben

Haut geet et ém meng Wunneng.

Ech wunnen an der Ménschennues
zesumme mat honnerte verschiddenen
Zorte Mikroben. Déi meescht vun eis
schueden dem Ménsch net.
Iwwregens sinn ech grad virgéschter
geplénnert.

ech doheem
sinn, schaukelen ech
am léitsten op den
Nueshoer!

Bakterien Schnappviren

e

An enger Nues ass émmer vill lass, well
mir kréien dacks Besuch: z.B. Stébs,
Pollen, Peffer, Viren a Bakterien. Et

ass och émmer alles a Beweegung,

an dat 1ait un der NuesschlGimhaut

[1]. Si iwwerzitt d’Nues vu bannen, wéi
eng Tapéit an huet uewendrop lauter
Flimmerhoer. Déi si sou kleng, datt dir se
net mam bloussen Aen gesitt.
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Bakterien

@

Komme Saachen an d’Nues, déi do
net higehéieren (Friemkierper) an

déi d’'Nuesschldimhaut reizen, da
produzéiert déi ,Tapéit” Fléssegkeet
a Schidim. Dat gétt dann e

richtege ,,Schnuddelsteppech” an
d’Flimmerhoer transportéieren deen
da mat de Friemkierper aus der Nues
eraus.
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Een anere Reflex [2], fir déi Saachen
aus der Nues ze kréien, ass
dNéitschen.

An dat geet sou:

Fir d’éischt gétt déif ageotemt, da

gétt an engem Coup ausgeotemt. [ =
Haaaaa........ Tschi........... *
Beim Néitsche fléien honnerte vu :'" s

klengen Drépsen aus Nues a Mond
a mat hinnen dat, wat an der Nues
gestéiert huet.

An och dat, wat net onbedéngt
gestéiert huet ... wéi echl

&
L4
Ech si mat engem Néitschert aus
o menger aler Wunneng geflunn, an
zwar sou séier, wéi een Auto op enger
o ~. Autobunn fiert: ech si mat 120 km/h
\\ erausgeflunn.
. e \
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4 [1] Eng Schidimhaut produzéiert Fléssegkeet, mat deeér si sech selwer fiicht hdlt. [2] E Reflex ass é’n’ﬁ')?/eakﬁoun vum Kierper, déi mir net oder némme wéineg beaflosse
Ennert anerem sinn och de Mond, d’Aen an den Daarm mat enger Schidgimhaut kénnen. Wéi z.B. Néitschen, Houschten oder och d’Hand ewech huelen, wann een eppes

iwwerzunn. Waarmes upaakt.

Text: Jacqueline de la Gardelle

o Schldimteppech
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Deel 92 DMikroben an der Nues

Dee bekanntesten Nuesplogeescht,

de Schnapp, war iwwregens Schold
dorunner, datt dat passéiert ass.

Sou e Schnapp ass net némmen
ongemitterlech fir d’Ménschen, mé& och
fir eis Nuesbewunner. D’Schldimhait si
geschwollen a produzéiere vill Schidim
a Fléssegkeet, och fir d'Vire lass ze ginn.
De Ménsch kritt net gutt Loft a muss
dacks néitschen. Seng Nues ass déck an
d’Haut énnert der Nues brennt.

E Schnapp gétt meeschtens vu
Schnappviren [3] ausgeléist, heiandsdo
awer och vu Bakterien.

Schnappvirus

Schnappvirus ass
50 mol méi kleng wéi
ech!

Lo waarde mer all zesummen an eiser
neier Wunneng drop, datt och dést
Meedchen de Schnapp kritt, well
d’'Schnappvire sinn amgange sech ze
vermehren. Hoffentlech fléie mer dann
net beim éischten Néitschert rém raus!

Fir datt déi aner Ménschen deng
Erkdltung net sou séier kréien:

4. Néitsch an ddin lelebou! D'Viren an
d’Bakterien aus denger Nues bleiwen
dann op dengem Pullover a ginn net op
sou vill Plaze verdeelt, wéi wa si op der
Hand wieren.

Mee ech si jo net némmen aus menger
aler Wunneng erausgeflunn, mé gldich
drop an eng aner Nues geplénnert. An
dat goung sou ...

Wéi d'Meedche genéitscht huet, sinn
ech zesumme mat anere Mikroben a
Schnappviren a senger Hand geland, a
vun do op enger Klansch.

Kuerz drop huet dunn en anert
Meedchen déi Klensch ugepaakt, an

€ puer vun eis sinn op senger Hand
geland. Vun do ware mer da séier a
senger Nues, well deem Meedche seng
heemlech Freed ass ... an der Nues
wullen.

2. Néitsch an e Pabeiers-Schnappeg
an hal et net ze laang, well soss ass et
voll Plogeeschter.

e

Eng Erkdltung iwwerdréit sech wann

ee Schnappyviren anotemt. Si kann

och iwwerdro ginn, wann een, dee se
huet, eppes mat sengen Hann upaakt
an dann dorobber Viren oder Bakterie
verdeelt. Deen ndchsten, deen et
upaakt, kritt se dann u seng Hann, a vun
do geet et dann an den eegene Mond,
an d’'Nues, an d’Aen.

3. Wasch der dacks deng Hann! 30
Sekonne laang mat Seef. Da verdeels
de manner vun dengen Nues-Viren a
Mikroben an - du wdschs déi of, déi
aner Leit dorémmer verdeelt hunn.

[3] Vire ginn net zu de Mikroben gezielt: si sinn net lieweg, kénnen net iessen, net drénken a brauche lieweg Zelle fir sech ze 5
vermehren. Am Verglach zu de Mikrobe si Viren iwwregens mini-mini-mini-kleng.

De Panewippchen 4/2012



Rriiwweler ritselert bavers spillert ari atheseierers
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4int op den
Tessel dengd Stengd emgedre\m P
o teng €M.
o dr r<\j m aneren dréin ‘2 \V\Sus1 egren
e e déizwee namlec Sond
W kann de spiller déi 2em
o smr\‘Ncmn net, dréint e s€ :)
hue(\;r:]ss un m nachsten.
?j‘;en déeim eescm
huet, huet gewonn-

efer een

elo
¥ erdeel hinne Pun nkien. AN

e

N@S)‘S@ schu -:j,é'l.;.'.en:_.
en-Tuert,

Jiddfer Matspiller kritt e Grapp Nosshalschenten. (Loosst iech d’Néss,
déi dra waren, gutt schmaachen!)

Deen éischte leet eng Nossschuel op den Désch. Deen nédchste Spiller
tesselt eng vu sengen Nossschuelen drop an Emmer sou weider. Deen,
bei deem den Tuerm émfdllt, wann e seng Nossschuel dropleet, huet
verluer.

Déi 4 Eckerop  Déiiewescht Halschent Déi riets Halschent

d’'Méttellinn falen erof klappen op déi Iénks falen
Du brauchs:
vir an hannen de 250 g mélle Botter
Flillek erof klappen 250 g gesifftent Miel
250 g Zocker
4 Eeér
déi énnescht Spétzt 1/2 Pak Bakpolver
téschent den Daum ee Pak Vanillzocker

an déi aner Fanger 1 ongesprétzten Orange oder Zitroun

—~ huelen a lo lass: mat vill
— Schwong schléis du
~ @ deng Knalltut kréfteg

/ ) géint d’Loft a 1&is se
klaken.

Eng Knalltut oder Pabeiersklak (DinA3 Blat) mécht

hirem Numm all Eier, si ka souvill Kaméidi maache wéi
e Presslofthummer, n@mlech bis zu 100 Dezibel. Mee
anescht wéi deen, schiedegt si d'‘Gehéier net, well
d’Gerdisch, wat si mécht, némme ganz kuerz unhdlt.

E Knuppert bréngt et op 110 bis 140 Dezibel, dat geet
un d’Schmd@erzgrenz.

D'Virdeeler vun der Knalltuut am Verglach mat engem
Knuppert: Si kann d’Gehéier net schiedegen, et kann ee
sech un hir net d’Fangere verbrennen, si kascht sougutt
wéi ndischt an et kann ee si émmer rém benotzen - a si
mécht nawell zolitte Kaméidi.

Text: Sabine Goerens De Panewippchen 4/2012 De Panewippchen 4/201 2
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Gesdis de, genee dat
ass den Ennerscheed: e
Gerdisch ass einfach eppes,
wat s de héiers, egal ob et haart oder
lues ass. Kaméidi, ass e Gerdisch, wat
dech stéiert. Gerdischer stéiere méi,
wa se haart sinn, laang unhalen
a wa mer se net kénnen
ausmaachen. Denk un
d’Beispill vum Hond.

Wéi haalt dir dat aus? Moies

rabbelt de Wecker, d’Geduddels %f T ?/
vum Radio, d’Kaffismaschinn, Telleren an \/ ,/
Tasen ..., da Gejdiz op der Bushaltestell, de Bus -

.. dlles brummt, rabbelt, quiitscht ... A sou geet dat -

de ganzen Dag! Ech giff geckeg gi bei
deem Kaméidi.

Ok, dann ass e
Geradisch, wat mech nervt
also Kaméidi. Mee mdi Kaméidi

Presslofthummer, haart Musik
iwwer Kapphorer, Rockconcert

Lo maach

awer mol lues! ass jo net onbedéngt ddi 100-120 dB
Am Fréijoer, wann s de no enger Fra riffs, Routbroschtnoper , 80 dB

da méchs du awer och ganz schéi Ip

Kameéidi, an dat scho moies

fénnt jo och, datt ech < <
Kaméidi maachen. Ech
fannen awer, datt ech
schéi sangenl!

matenee schwdizen, Radio (net haart)
60 dB

wa mer eis an engem rouegen Zémmer
ophalen, matenee pésperen
40 dB

Bliederraschelen, wa mer an engem
rouegen Zémmer schlofen

»~JO00O0, j00O0,
LrL‘ Panewippchen, du hues
~ eng Superstémm!*

Mdin Noper, e Mdéi Papp, dee 20 dB
Routbréschtchen, fénnt schafft mat exira Absolut Rou
och, ech giff ze vill Ouereschutzer. Ass dat, fir 0 dB

jGizen. Awer du misst

hie mol héieren! Gesdit

en eng Kaz, schléit e

stonnelaang Alarm.

Dat stresst, virun allem, Iwwerdreif net.

wa mer op den Eeér sétzen. Ausserdeem, du bass gewarnt! An

der Kaz geet dat sou op d’Strémp, datt si
sech séier aus dem Stébs mécht.

datt de Kaméidi hien net
ze vill nervt?
Gerdischer a Kaméidi ginn an Dezibel (dB) gemooss.

Ouere brauchen hir Rou! Nodeems d’Oueren haart Gerdischer ausgehalen
hunn, piipst an dauscht et an hinnen. Da brauche si Rou! Bei Gerdischer
vun O - 40 dB kénne si sech dann erhuelen.

No dobdi oder wdit ewech: Wéi haart e Gerdisch ass, hdnkt dovunner of,
weéi wdit ewech vum Gerdisch gemoos gétt. E Knackfrésch direkt beim
Ouer ka sou haart si wéi e Fligermotor op 10 m Distanz.

Weess du
eigentlech, wat
den Ennerscheed téscht
Gerdisch a Kaméidi ass? ...
.. Ech héllefen der! Wann d&i Mupp vu Freed
billt, wann s du aus der Schoul heem
kénns, dann ass dat kee Kaméidi,
oder? Mee wann dem Noper sdin
Hond stonnelaang billt a souert,
wann en eleng ass, dann nervt
dee Kaméidi dach, oder?

Hien ass jo
Fligermechaniker, a sou e

Fligermotor ass schrecklech haart. Sou
haart, datt sdi Gehéier kéint Schued huelen.
Dann dauscht a piipst et am Ouer an et
héiert een eventuell net méi guit oder,
wann et ganz schiémm kénnt,
guer net méi.

Ab 60 dB ass et
schwéier sech ze
konzentréieren.
Ab 85 dB kann d’Gehéier
Schued huelen, wann déi
Gerdischer méi dacks gehéiert
ginn.
Ab 120 dB fangt et un an den Ouere
wéi ze dinn.

'\ ' Ab 160 dB kann d'Gehéier Schued
W huelen, scho wann dat Gerdisch

eng eenzeg Kéier gehéiert
:ﬂ|_¢.~_aln

gétt.
ECH HEIEREN D GRAS WUESSEN ...
E SPILL FIR IWWERALL,

am Zémmer, virun der Hausdir, am Schoulhaff.
Dést Spill mécht méi Spaass, wann der zu e puer sidd, md et kann een et

/_ .
—
T

Dés lescht huet ee
Meedche mer an d’Ouer
gejaut. Dat huet richteg wéi
gedoen, an et huet am
Ouer gepiipst.

7

wafels!

\\\E\ 3 och eleng spillen.
" = Stellt oder setzt iech roueg hinn, maacht d’Aen zou a spétzt ar Oueren! +/- 5
AM ' TTY Minutte laang.
=AM 4 1. Jiddfereen zielt op, wou déi Gerdischer hirkommen.
lo verstinn KAME 2 i Y ¥ - dat mécht ee jo och 2. Jiddferee seet dobdi, wien oder wat déi Gerdischer mécht.
ech den Ennerscheed! \ net! Wichteg ass, wann engem 3. Wann der zu e puer spillt, ass deen, deen am meeschten héieren huet,
E Gerdisch ass eppes, wat d’Ouere piipsen oder dauschen, deen, deen d’Gras wuessen héiert.
mer héieren, egal ob et haart ) da muss ee sengen Ouere Rou '
-I 0 oder lues ass. Kaméidi, ass e I/ A ginn, fir datt si sech rem
Gerdisch, wat eis stéiert. RAfE kénnen erhuelen.

K’(i‘% Pe Panewippchen 4/2012

Text: Jacqueline de la Gardelle




Oueren, Oueren, ...

Bei den Déiere kénnen d'Ouere
verschidden Aufgaben hunn:

*Héiere vu Gefor

*Kierpersprooch (Pderd an Hénn)
*Liewensnoutwenneg Aufgaben:
Déieren a waarme Ladnner hunn dacks
grouss Ouere zum Ofzekillen.

Déieren a kale Lanner hunn dacks kleng
Oueren, fir sou mann wéi meéiglech Hétzt
vum Kierper ofzeginn.

*Héiere vu Gerdischer, déi si vu sech
ginn: Partnersich a Fortpflanzung

Frdschen héiere ganz gutt, wat ganz
wichteg ass fir hire Partner ze fannen.
Hier Oueren (Schallblosen) leien direkt

Den Hond héiert héich Tein, déi de Ménsch net méi hannert den Aen.

héiert. Je nodeem wéi dem Hond seng Ouere stinn,
weise se, wéi den Hond
gelaunt ass: ob hien
Angscht huet, frou oder
opmierksam ass.

Hien ass némme

40 cm

grouss, ‘.‘-\_Y“!
huet awer ' :
15cmlaang ™

Oueren. Hien

héiert souguer de
Kiewerlek, deen um 4

Sand spadséiere geet. © Fo b e

D’Schlaangen héieren net, wa mir
schwetzen.

Ma si spire Vibratioune vum Buedem,
awer némmen, wann hire Kapp um
Buedem Idit.

Wann z.B. e Steen op de Buedem
fallt oder e Feind kénnt, vibréiert de
Buedem.

wéi de Ménsch
an erfaasse
Gerdischer 10x
méi séier wéi
den Hond, si
héieren och,

Heen huet ganz grouss Oueren,

net fir besser ze héieren, ma als
«Ventilatoren»: wann et waarm ass,
pompelt hie vill Blutt an d’Oueren

a beweegt d’Oueren hin an hir;
doduerch killt d’Blutt of a fléisst ofgekillt
an de Kierper zréck.

Foto: Darkone

Vullen hunn e klengt Ouerlach, dat gutt
verstoppt téschent de Plommen
um Kapp Iéit. Si héiere relativ =/

gutt, mussen awer beim Y.

Héieren émmer hire Kapp hir]y"

an hir beweegen. &

Bei der Schleiereil sinn =

déi 2 Oueren net op

der gldicher Héicht: 7

dofir kommen ‘

d’'Gerdischer net

gldichzaiteg bei

den Oueren un a

si weess genee vu

wou d’'Gerdisch

komm ass.

__Paerd:

De Pd&erd hir Ouere si
"’ ganz beweeglech;
si kénne sech bis
zu 180° dréien.
Doduercher weess
d’Pderd och, aus wat

ARy

x 'ﬂ' 5

&0

& . .
frenger
Richtung de _ -.u*.;-_-
Kaméidi kénnt. =
D’Stellung vun rﬁ;

den Oueren ’P‘Jm

seetochob = =+ . [ERESSER B
dPéerdfrou, © WE W
fraureg, miadd = ... BF - W e

ass oder ﬂﬁ 1 s WL i
Angscht huet. ..“M | @‘m -

Et ginn Déieren,
déi net mat Oueren

héieren: D’Mécken

- héiere mat den
N Antennen. Wann
Téin op d‘Antenne falen, vibréiere si.
D’Langfihlerschrecken (Heesprénger mat
laange Fuhleren, wéi z.B. d’»Grillen») héiere
mam énneschien Deel vun de viischte Been.
D’Kurzfihlerschrecken (Heesprénger mat kuerze
FUhleren wéi \
z.B. de

Flantermaus:

Fliedermais «gesi» mat den Oueren.
Fliedermais ruffen déi ganzen Zait, wa

si op d’Juegd ginn. Wann désen Toun
widder eppes (Insekt, Bam, Eil, ...) kénnt,
gétt e bei d’'Oueren zréckgestouss (wWéi
en Echo). Sou erkenne si Fudder oder
Feind oder HEndernés, an ob dat grouss
oder kleng, no oder wait ewech ass.

Et gétt eng kleng Fliedermaus («Braunes

Joachim K. Léckener

s i |

Langohr»), déi némme 5 cm grouss ass,
awer 4 cm laang Oueren huet (sou wéi
wann € Ménsch 1,40 m laang Oueren

«Grashipfer») héiere
mam éischten Deel vum
Hannerleif.

De Luchs huet hatt).
~ «Pinselen» un den
. Ouerespétzen,

Foto: C. Robiller

Reewuerm:

fir nach besser D’Schleeken an d‘Reewierm hu keng

- erquszefannen vu Oueren an héieren net.
wou d’'Gerdisch . —_—

kénnt. Hien héiert
souguer Gerdischer,
déi Tkm wdit ewech

oto: Bernhard Landgraf
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Text: Maria Ursone
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« Mmmmh, haut géit et Nuddelen,

mai Liiblingsiessen!"
EEEEEEEEEREEEEEEEEERDN

Dése Saz héiert een op ville Plaze
ronderém d’'Welt, well Nuddele si
bal iwwerall bekannt — a beléift.
D’Grondrezept fir Nuddelen ass
Miel, Waasser a Salz. Miel gétt
aus gemuelene Kare gemaach,
z.B. aus Weess, Rdis oder Hirse.

Létzebuerg séier immens beléift

goufen, wonnert et net,
datt et schonns
zénter 1922 zu
Létzebuerg
eng Nuddelsfabrik
gétt.
Et gétt méi wéi 1000
énnerschiddlech Zorten
a Forme vu Nuddelen. Et

Et gétt awer och Nuddelen aus
Gromperen, Dinkel (Spelz) oder
Buchweizen (Wéllkar). An de
Nuddelsdeeg kommen heiandsdo
och Eeér a Gewierzer. Mat Spinat gi
si gréng gefierft, mat Tomatepurée
rout, mat Routrommelsjus mof, mat
Safran giel a mat Téntefeschtént
schwaarz.

o0 e Si, /,v'
Dot soen dKaNCE \?gsgr?:e?\e;?\n:ie Mee déi K&schten, déi bei eis " ", -
wann déi éischt ‘e:/?coﬁ ;e fanne sinn. wuessen, dierf ee leider nét iessen, "
Butteker 0deT Ui = . dait de Summer déi si ganz beléift bei villen Déieren, \
Dat heescht 0 H'\e’rSCh ufankt awer fir eis ongenéissbar.
eriwwer 0ss AN dre;rr‘ Blieder an de
D'Beem loossen ‘qlen. d'A pel sinn D’Kaschten, déi mir gdren iessen, heeschen .
schéinste FGGW‘;recuwe“’es an d’Kaschte lessk@schten, och Edelkastanien oder | &
-eideg, €t ass wann engem Maronen. A
fale vun e_.BeeT\'l_‘ﬁm g'Feéiss fallt, da Si wuessen éischter a waarme Ldnner, wéi ] i
esou eng KGSCh_ wen an an d1asch z.B. Portugal, Italien, Frankreich a Spuenien, <
Cuss ee sz ofg:an* G‘\éy well si hu prall Sonn am léiwsten. All Joér,
stiechen, Ad -

wa se falen, ginn an dése Lanner Kaschte -

o S

v

gétt Formen, déi si besser
mat Zooss Z'iessen, Wéi : i S W 4 Fester gefeiert. P,
Makkaroni oder Spaghetti, 3 : 4 ‘: /i hunn och eng lecker ZoPP @ ,
anerer passen an d’Zopp, ‘ W " | ee Kuch an der schou! 9emq?—lei . ‘

wéi Buchstawennuddelen, rém - \ ‘ » Jiddereen hat sen9 vmelﬁenﬁen |
anerer si gutt, fir am Schéffchen J . . lesskdschten a K&schten d'Rezepter vun deene th?g mat
iwwerbak ze ginn, wéi Lasagne oder ) U " e ennerscheede sech op den Probéier et aus am bczs s der
Canneloni. 2 S JanmS gischte Bléck net vill. engem Erwuessenen

Mir iessen Nuddele meeschtens als - g y gt gutt oo
Haaptplat, d’ltaliener iesse . ' ‘

D’lesskascht ass net sou glat a
olénkeg wéi eng Késcht an hir
Fruuchtspétzt huet Hoer. i (

si éischter als Entrée an am

Em @ Vietnam ésst een Nuddelzopp _
als Moiesiessen. Séiss Nuddelen : i
als Dessert si virun allem an ‘1 Ul{tﬂbﬂl'
o osteurop&eschen an an
i dditschsproochege Lanner |
o beléift. | : ‘1
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D’Schuel vun der lesskéscht ass vill méi
pickeg wéi déi vun der
Kdscht. An der Schuel
sinn dacks eng bis drdi
lesskéschten. Bei der
Kdscht ass bal émmer
némmen eng dran.

lesskaschten, Gromper, Po .
! , Porett, e :
Salz, Waasser, (Ram). Wierfel Bouillon,

|
Zénter 1995 gétt et
r - iwwregens och e
% _ Weltnuddeldag, deen
o Chind) ass émmer de 25.
%’”}Qagvgoli)- Oktober.

D’Blieder vun
deenen zwee Beem
énnerscheede sech
awer gutt, si si ganz
verschidden.

f:skdschten aschneiden, kachen.
engem Déppe Grom
undonsten, ee Wierfe| dgggznrggzgﬂz:ﬁ)\/rlgﬂ
qusser opschédden, Salz an
\ déi geschielten a gekachten
T lesskdischten derbdi
‘maachen. Kache
loossen, mixen an
‘\,_]herno eventuell
- € Schotz Ram

B
oosseverkee{er zu
ﬁﬂgcr:hf Jao-Zi (chinesesc

E gamg zimfachX Widdelorizept:
300 g WMol am *mg bl gimm a maX
Mg Forachott Lure a Luee mat 3 Sk

VRILIMERCP AL

Dem Ké&schtebam seng Blieder si wéi
d’Fangere vun der Hand, meeschtens
5, mee et kénnen der och bis zu 11
sinn. Der lesskdscht hir Blieder sinn
Eenzelblieder,

(RGIEN o GRIRNA

hu laang doriwwer gestridden, wien
d‘Nuddel dann elo erfonnt huet. Haut
sinn d’'Wéssenschaftler sech eens, dait

. \ v Nowodalarmachinm doheem ALV Y % ; derbdi
d’Ménschen op verschidde Plazen Wann dir Aeng camachi laang gezunnan — R 4 5
. dem LDesg mat xmger " N : maachen
d’Nuddel onofhdngeg vuneneen Auctt, Aamma diu 5 7 un de Ranner P |
f . o@M?JLM[ gamgz dknm a platt auwerullen. 4 \‘ %
erfonnt hunn. Schon di al Griichen licht gezackt.

D achmrida du 2 mat emgem Neaser a

oftriigen. Lat i Limguinitrn.

Mok dor Weddebomaachimm miche S
Desgplacken, woliaus o Romdelem ooer
Y Ziorochirn RCAMRISR. Da Bepachtrea ubroden, gultt
wakrem an a Rleng Kehipprrchor ofp & Fomdelen
Dierg, Lexim a mal #mgem aneri Fomdel goudschken.
D Bordem undrichen.

O aiorachin druddele du of dexne 4 Echer
aeaummen, an du hure Capopellettion. Dt .
Rt awa dam {taliemeechen a bedeilt Joutt. | lﬂ _
Do Wuddele grainn och aue wiéi Alemg HEE //‘ ‘,-“[ m“u [ u. H 5 . ‘ A 2

D Wuddgle gimm damm am alpwaaserr = \":r . " _

hate Gerater fir Nuddelen ze maachen
an déi eelste bekannten Nuddele si
4000 Joer al a goufe relativ gutt erhale
bei Ausgruewungen a China fonnt.

Hei zu Létzebuerg huet ee
virun allem Kniddele kannt,
ier d'italienesch Awanderer
hir Pasta matbruecht
hunn. Bei de
Kniddele gétt den

An aus désen lesskéschte kann €€ %
fantastesch Saache kachen: z.B. Zopp, o

<AL -
Nuddelsdeeg e : t kann ee se och einfach am =
: Pudding, Kuch, mee € .
direkd a Schdffcghe baken an iessen. Daf ass dat Einfachst a o - . -
Waasser i t och am beschten. G ' = 8 500 g lesskdschten, 250 g Zocker, '
gekacht. Dei ville schmaacht €1 © a "'"3‘5 T : 100 g Botter, 5 Eeér, 2 Kaffisl. Bakpolver
italienesch Pasta Dofir muss een d’lesskaschte iU_S1 : L =
besteet aus gedréchentem aschneiden am beschten iwwer lesskéschten aschneiden, kachen,
Nuddelsdeeg, an halt sech dofir ganz Kréiz, da bei 200 Grad on,_de &_ schielen, puréieren.
L laang. Si war bis dohinner bei eis schaffche stellen, ongefeier — Den Zocker mam Botter a mam Eegiel/
i - éischter onbekannt. Pasta heescht 15 Minutten, an net vergiessen i 3 s mixen. Kaschten, Bakpolver a “
R iwwregens op italienesch ,Deeg”, an eng Schossel mat geschloen Eewdiss drénnerméschen,
déi beléifte ,Pasta asciutta“ heescht Waasser an de An eng ronn, gebottert a gemielte |
ganz banal ,gedréchenten Deeg"”. SCth’;Che s"?“en’ &% Form mat engem Lach an der
A well Spaghetti a Makkaroni hei zu fir datt se ne _ S el Métt schédden.
3 verdrechnen. ‘; “ 5 ..:;?:-'*- Bei 180 Grad ongeféier

40 Minutten am Schdffche baken.
Den Deeg soll fiicht bleiwen.
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Wann et ons am Wanter kal ass, doe mir
e laange Kalzong, wélle Strémp, eng
waarm Box, e Pullover, eng déck Jackett,
eng Mutz, e Schal, Handschen an déck
Schong un. M@ wat maachen d’Déieren,
fir mat der Keelt eens ze ginn?

Am
Wanter gesinn
ech ganz fluffeg
aus.

|

D’Déiere bei eis

D’Déieren aus onse Géigenden (Fuuss,
Réi, ...) kréien am Wanter méi en décke
Pelz, fir datt si déi kal Temperature besser
packen. Dem grousse Wisel (Hermelin)
s@i Wanterpelz wiesselt esouguer d’Faarf:
wdiss aplaz brong (dat bréngt just net vill,
wa kee Schnéi lGit).
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1 Wanierpelz

o ech elegant . .

LR B wdiss!

A

d’Hoer sinn huel bannendran a loossen
~ d'Sonnestralen op déi ... |

il

... sSchwaarz Haut, déi se gutt ophélt.
Déi 10 cm Fetischicht isoléiert

D’Saiga-Antilop

D’Saiga-Antilop, déi an de Bierger am
Tibet op enger Héicht vun iwwer 4000
Meter lieft, huet e klenge Russel als

ugefiicht ier se an d’Longe kénnt (dofir

duerch d’Nues an net duerch de
Mond anootmen).

16

Text: Claude Heidt

Nues. Do gétt déi kal Loft virgewiermt an

solls du och am Wanter,wann et kal ass,

De Kaiserpinguin

De Kaiser-Pinguin ass och

* ganz gutt mat senger
décker Fettschicht a senge ville
Plommen u kal Temperaturen
ugepasst. Wann e ganz kale Wand
bléist, stelle sech d’Pinguine ganz
no beieneen, de Réck Emmer no
bausse gedréint. Déi Pinguinen

an der Métte ginn esou duerch hir

] Kollege géint d’Keelt geschuizt.

= \atierlech wiessele si dacks

d’Plaz, sou datt jiddereen eng Kéier

an der Métt ukénnt. Fir wat fréiere si
dann net mat hire Féiss um Ais fest?
Ganz einfach well Pinguinen (an och
Inten) kal Féiss hunn: knapp
2°C (d’Kierpertemperatur ass
ongeféier 40°C). D’Arterien (déi
dat waarmt Blutt vum H&erz an
d’Féiss leeden) si bannen am
Been. Ronderém sinn d’'Venen,
déi dat kaalt Blutt vun de
Feiss erém zréck bei d’'Hderz
bréngen. Duerch désen
Trick gétt an de Been d'Blutt
an de Venen opgehétzt an
d’'Blutt an den Arterien ofgekillt.

An zum Schluss nach e
klengt Experiment:

Du brauchs 2 grouss an 2 kleng Glieser
mat Deckel.

Schétt an déi kleng Glieser waarmt
Waasser a maach den Deckel drop. Stell
duerno e Glas direkt an dat grousst Glas a
maach den Deckel drop.

Weéckel dat anert klengt Glas a
Sélwerpobeier an, a stell et duerno an dat
grousst Glas a maach den Deckel drop
(dat hei ass iwwregens eng ganz einfach
Thermosflasch).

Mooss no e puer Stonnen d'Temperatur
vum Waasser: normalerweis misst du en

| Ennerscheed feststellen.

=
Maach dat selwecht Experiment nach e
puer Mol: ersetz awer de Sélwerpobeier
duerch Fiederen, duerch eng Schicht

Schmalz (=Réndsfett), duerch Waasser
oder ... Wat isoléiert am beschten? 4, '

D’Antwert muss du selwer
erausfannen: Vill Spaass!
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