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D’Texter goufen duerchgelies

vum Patrick Michaely.

De Geolino huet
e ganze Koup
flott Tester fir ze
maachen. Géi op hir Startsdit:
hitp://www.geo.de/GEOIno énnert Tests und
Spiele kucken. Do kanns du ddi Wéssen
iwwert Kazen, Delfinen, Energie, Intelligenz,
Schokola, Déieren, Blummen, Weliraum...a
nach ganz vill aner Saachen testen. Weéivill
Planéite kreese rondrém d’'Sonn? Du kriss
direkt gesot, ob s du richteg oder falsch
gedniwert hues. An och firwat dat esou ass.

Bicher:

gétt, fenns due ganze Koup Lin-
ken fir um Internet nach méi iwwert dat
jeeweilegt Thema
gewuer ze ginn.
Am Dditschen, an am
Engleschen ass dés
flott Serie bei
Dorling Kindersley
eraus komm. An am
Franséische kritt een
dést Buch bei
Gallimard Jeunesse:
Les mammiferes
ISNB: 2-07-057273-0

natur ouni
Grenzen

D’Ausstellung
vum 'natur
musée' am
Kulturjoer

nach
bis den
8.4.2008

Dénschdes bis Sonndes vun 10.00 bis 18.00 Auer.

An déser Ausstellung gesdis du énnert
anerem dés Vueé vun der Vallée de la
Meuse oder den Hautes Fagnes, wou
s du kanns wéi mat engem Helikop-
ter driwwer fléien an déi verschidde
Plaze vu ganz no kucke goen. Du
brauchs also net bis ganz wait ewech
ze fueren oder ze fléien, fir extra an
opreegend Plazen ze
gesinn. Komm bis an
de Musée der dés
Ausstellung

ukucken.

Vull a Bam vum Joer:

Den Néssert an

d’Schleiereil Am Joer

2008 ass den Néssert de
Bam vum Joer. An hei zu

Létzebuerg ass d’Schleiereil
de Vull vum néchste Joer

En neien Dinosaurier

An Ostspuenien hu Paldontologen
Schanke vun engem Turiasaurus
fonnt. Dése Planzefriesser huet bis
zu 48 Tonne gewien an huet virun
145 Millioune Joer gelieft. Vu Kapp
bis Schwanz war dést Déier bis zu
37 Meter laang. Dat sinn awer

émmerhin zwee Ziamonikasbusser
laang. Just nach e klenge Dat ass esou grouss wéi een erwuessene Mann.
Vergldich: désem Turiasaurus seng Den Numm Turiasaurus kénnt vum alen Numm vun

iewescht Schank vun enger vu der ostspuenescher Provénz, wou den Dino fonnt

senge viischte Patten (dat gouf: Turia an aus dem griichesche «saurus» wat

entsprécht eisem Uewerarm) ass 1,79 Meter laang. esouvill wéi Echs heescht.

Text: Sabine Goerens
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WELT REKORD AM F LEIEN

SPULLSCHNEPP (PFUHLSCHNEPFE) EF HOET
OFANK SEPTEMBER EN NEIE WELTREKORD AM
WATFLEIEN OPGESTALLT: 11.500 kit OOUNI e

WEI
ENG
SPIOUNEN?

TESCHELANDONG VON ALASKA BIS AN NEISEILAND.
ONSE REPORTER PANEWOPP HUET MAM E?
GESCHWAT.

MA

. DEI

WESSENSCHAFTLER,

DEI MIR DE SCH... SENDER
UOGEDOEN HONN! MAI SENDER
SCHECKT SIGNALER ON E

SATELLIT, DEE MENG SPIOUNEN
IWWERT ALLES INFORMEIERT,

. WAT ECH MAN!

b

A
WIERKLECHKEET
HEESCHEN ECH :
IRRUC KEWKEW, MA WELL DEI | , 7 )
SPIOUNEN DAT NET ) -5y . 3|
\ AUSGESCHWAT KREIEN, ASS | 7. )\ _
e MAI KONSTLERNUOMM EF.

MA
ELO WEESS

DU DE WELTMEESCHTER
AM WAITFLEIE BASS!

A

WAT HONN ECH FIR

DEI LEESCHTOUNG KRITT?

NATIERLECH NAISCHT! ECH WAR
FOERCHTBAR MIDD, IMMENS

EREG AN AUSERHEI\IGERT, wEI i
o O 9 DEEG OOUNI PAUS HEI &

WAT ASS
DAIN TRICK, FIR
SOU WAIT OONI

PAUSEN ZE
FLEIEN?

GANZ
EINFACH: IESSEN, IES-
SEN AN IESSEN, FIR DECK A
FETT ZE GINN! DEI
FETTRESERVEN (MAI <BENZIN»)
ERLABE MIR ET, FIR E POER DAUSEND
KILOMETER OONI PAUS ZE FLEIEN. MA
ELO GEET ET MOL DREM FIR MAI
. NORMALGEWIICHT REM ZE-7 4
; ERREECHEN.

g oo gl "

MERCI

FIR D'GESPREICH

AN ALLES GUDDES F 134
DENG REES AN DEN

NORDEN.

WEI

LAANG
BLEIFS DO HEI
AN NEISEILAND?

MECH ELO VU
“MENGER REES BIS UFANK
MAERZ ERHUELEN AN DA GEET
ET REM ZRECK A MENG HEEMECHT
ALASKA, WOU ECH A MOUERE BREIEN.
MA GLECKLECHERWEIS ASS MENG REES
AN DE NORDE MANNER OSTRENGEND,
WELL DO HUNN ECH SCHONNS E
PUER PAUSEN AGEPLANGT
1 (KOREA, CHINA, JAPAN).
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Serie Polarl

Kéienr: OUhi WeiSt d’NOI

vum Kompass, wann s de um Nordpol has
Y

=

Ma dat hdngt ganz 0

dovun of , op wéi engem |

Nordpol datt s de grad
stees!

Dat hei ass € Bild .
yun engem Stofmggnen.
D’Eisespéin weisen
d’'Magnéitfeld vun engem
Magnéit.

Et gétt net némmen een Nordpol!
Den ,nérdlechste Punkt vun
der Aerd” ass de
geografeschen
Nordpol.

Dat
ass do, wou de
Bengelchen aus dem

-~ Ennert dem Ais ass d'Mier op déser
c‘i,fﬁ Plaz 4.087m déif. Riicht am Himmel
V' gesdit een de Polarstar, an dat Dag an
4+ Nuecht (wa keng Wolleken do

Buedem steet, ronder"éfm
deen d’Aerd sech dréint
d'Aerdachs).

Dése
magnéiteschen
Nordpol wandert am Laf

\_ vun der Z4git:
\

/C«\ o sinn, natierlech!), an de Wand % d’ngnéitfeId vun
/ " bléist émmer aus Stden! der Aerd changéiert
i dauernd.

De magnéiteschen Nordpol |Git ronn
750 km vum geografeschen ewech.

/————i

e mpgssnol an der Po}»"’

S 9e0graphesche S

Geess du lo denger Kompassnol

émmer a Richtung Norden no, mierks du
op eemol, datt de Kompass net méi
richteg fonktionéiert. D’Nol riicht sech

=% émmer parallel zu de Linne vum

Aerdmagnéitfeld; héich am Norde
probéiert si sech also a Richtung
Buedem ze dréinen. Well déi Nol awer

Magnéitpol

"7, Souguer de Siiden an
"%, den Norden hu sech

> am Laf vun X
der ),

Den Aerdgeschicht ) d
Norden, deen | schonns e puer T
d’Nol vun dengem Kompass \ Mol vertosch! Et si N
weist, ass dése Magnéitpol | Stréimungen am ‘
_ an dat och, wann s de grad ‘ Aerdkar, déi fir dést
um geografeschen ) Magnéitfeld
Nordpol stees. verantwortlech sinn.

430>

guer ndischt ufanken! Grad sou wéineg
wéi s de kanns mat dengem
«métteleuropdesche» Kompass an
Australien ronderémlafen: et gi
verschidden Zonen op der Aerd, wou een
all Kéiers muss dee Kompass hunn, dee
passt. Mam richtege Kompass

allerdéngs weist d’'Nol och an der

Op enger m. 4G an enger Késcht agespaart ass a sech Sudhallefkugel Richtung Norden!
Kaart sinn " (Mg némmen um horizontale Plang An der Theorie: wann s du um
émmer déi ka beweegen, bleift se arktesche Magnéitpol (am
zwee . lergendwou Norden) stees, weist

Nordpoler ety L . hdnken a weist esou d’Kompassnol riicht an de
uginn. Ouni |\ net méi Buedem. Stees du um

dés Feiler Richtung Norden. antarktesche Magnéitpol (am
kéint een net An der Suden) weist deng Nol riicht an
genau mam Polarregioun den Himmel!

Kompass schaffen.

I Text: Carmen Greisen

kanns de also mat
engem Kompass

Am nachste Panewippchen:
Firwat bass de um Nordpol
méi schwéier?
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UebstaGemels

Weivill? 5 den Dag!
Dat heescht 5 Portiounen Uebst oder
Geméis pro Dag

(eng Portioun ass ee Grapp).

h

Mettegiessen

gekachtent, gedémptent Geméis: Bounen,
Wuerzelen, lerzen,
Courgette,
Ratatouille, ...

Moiespaus:

1 Stéck Uebst:
1 Banann, 1 Apel,
1 Mandarrin, ...

e Joghurt mat Uebst
dra geschnidden: Bir,
Meloun, Banann,
Aerdbier, ...

i} Zalot: Wuerzels-,
Tomaten-,

3 gréng Zalot, ... 5
Méttegiessen 4

2 Portiounen
Zalot a Spaghettiszooss mat
Geméis dran: Wuerzelen,

Courgette, Aubergine, Paprika, ...

Moieskaffi: .I 4 * >

Uebst, kleng geschnidden am

Miisli: Banan, Apel, Aerdbi, B, A Owesiessen:

Quetschen, Prommen, ... ‘o V

\ Banann a Rondelen op Schmier 9
Moiespaus: %
2 Portiounen

Moiespaus
Geméis op der Schmier: Tomat ,
Réidercher, Kornischong an
Tranchen, .

Méttegiessen

Geméiszopp

1 Geméis: Wuerzele fir ze knabberen
an 1 Uebst: Kiwi, Aprikosen, ...

Net verglessen
zuengerausgeglachener
Erniahrunggehéierenoch

am Nomette4

e Paangech mat Uebst drop:
e Aerdbier, Hambire, Apel, .

Owe5|essen 5 /

Geméis a Strdife geschnidde mat
- Dip: Minitomaten, Wuerzelen, Text: Sylvie Hagen a

A Kornlschong Pcpnkc Brokkoli, . thstete_de_la_mnE_S

Kuelenhydrater, Fleesch,
Méllechprodukteranocf
esouguer e bésse Fett.




Weéi?

Uebst a Geméis kann een
op vill Manéiere
versuergen:

aﬁachen}

a Bokaler a Glieser: /
Bounen, Mirabellen, (
Prommmen, Kiischten, |
Tomatenzooss, .. .

b
K'\'

dréchnen

$ Néss, Appel- a Bireschnétz,
' f b Kraider, Knuewlek, Ennen,
Champignonen

Kornischongen, klenge Mais,
Paprika, Ennercher, ...

afreieren

b -

~

\ an Ueleg aleeén

Tomaten, Artichauts, Oliven, ...




o

aemeis

am Sand | [

\

vergruewen E puer Experimenter: -«;:-f

- Maacht mol eng Hitléscht, an arer - Sénnert d’Gemeéis no Faarwen:

Wuerzelen
: Klass oder énnert Frénn: schreift ar wéi eng Faarf beim Uebst oder Ge-
|éifsten Uebst- a Geméiszorten op a méis schmaacht iech am beschten?
vergldicht: wéi en Uebst oder Weéi eng Faarwe kommen am
Gemeéis ass am dacksten op der dackste vir? Wéi eng Faarwe
Nummer 1 a gewénnt? . komme guer net vir?

- Wéi fillt d’'Geméis sech téschent
den Zann un: hutt der Iéiwer dat
Knackegt, dat Méllt, dat Saftegt, ...?

@&

- maacht eng Akafsléscht a gitt mat {
akafen: wat fir ee Geméis an Uebst :

sicht dir iech eraus?

»
{

_wtp,;_rw.t.“r

: Hiwb cere
7:11.ﬂ@«ken

Gemase " (Olbefe
A S e

Fir

| i Erdbeere o
e Kok oas verzweifelt
L Elteren:
probéiert mol:

- Geméiszopp, schéi reng gemixt

- Spaghettiszooss mat Wuerzel-,
Courgette-, Paprikastécker och mam Mixer reng gemaach

Ennert wéi enger Form een d'Gemeéis ésst, ) - Gromperepurée mat Wuerzelpurée méschen

ass eigentlech egal.

Selbstverstandlech huet fréscht Uebst a - Glace mat vill Uebst

Geméis déi meeschte Vitaminen, mé& och : _ W

déifgefruerent Uebst a Geméis, Uebst a | - Milkshake mat vill Uebst

Gemeéis aus dem Glas, der Béchs oder
‘ dem Tetrapack ass net schlecht.

- Uebst mat Waasser am Mixer reng man, als Jus ginn \

- Kompott kachen
Wann d’'Geméis gekacht gétt, am
beschten démpen an ni verbrutschen. - Pizza mat Geméis

- Deegtésche mat Geméis a Fleesch

- Kanner matkache loossen, se richen a schmaache loossen

Text: Sylvie Hagen a
Ministére de la Santé
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Solitairg mel ariescht

et esou gétt wéi Taartendeeg. Rull ddi
Salzdeeg elo aus a lee en an d’'Taarte-
form. Maach alles schéi glat. Setz elo
deng Jicken esou wéi um Schema an
ddi Solitaire-Spill. Fro deng Mamm,
si soll der et bei 170°C 1 Stonn am
Schaffche baken. Strdich deng
Spillplack elo mat flotte Faarwen
un a vill Spaass.

(O ONe)
O0O0OO0O0O0O0
O0O0OO0O0O0O0
O0OO0O0O0OO0O0
(O ON6)

\ ‘ £ ]
=
B~

D’Zil ass, esou vill wéi méiglech

Fir 4 Portiounen: * Bulle lass ze ginn, fir um Schluss just
375 ml ongeseéissten Hieldnnerjus nach eng eenzeg iwwereg ze hunn.
375 ml ongeséissten Appeljus g Setz all d'Jicken an déi virgeformte
125 gr Zocker e Lacher. Huel d'Jick aus der Métt
Jus vun 1 1/2 Zitroun = eraus. Fir eng Jick lass ze ginn,

IS € o N 575 DI, mMuss du mat
I T ———— et 4 : . 0 enger Jick iwwert
N ] ~ eng aner

sprangen an déi
éischt Jick an dat Lach
dono leeén. M4, pass op,
du dderfs net diagonal
fueren. Du muss émmer
no vir oder no
- ,
- hannen, no lénks

eng Taarteform (25
cm), 3 Glieser Miel,
3 Glieser Salz a
Waasser, 33 Jicken,
Faarf a Pinsel.

RN P

A as

W SR Y
L RN ) T L N T R TN

~ oder no riets ®
~ sprangen.
L . | &
An enger Schossel meéschs du - ™
R T e d’Miel mam Salz. Géff esou B PR P
vill Waasser dobdi, datt - -

Den Hielénnerjus mam Appeljus - Text: Sabine Goerens
am Zocker an engem Déppe R

lues waarm maachen, net kache

loossen.

Vun der Kachplack huelen an den
Zitrounejus draréieren.
Knuspereg Kiichelcher passe gutt

rrrrrr
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Du brauchs:

eng al Casserole (am Beschte mat
engem Schniewel)

K&erzereschter
Chréschtdagsbakformen
Bakpabeier oder Kallekpabeier
Bakblech

al Zeitungen

Briech d’Kderzereschter a kleng
Stécker a maach se an der Casse-
role op der Kachplack waarm.

Lee al Zeitungen op den Désch.
Lee Bakpabeier op de Bakblech
a stell d’Formen drop. Sou leeft de
~ Wuess net op den Désch an du kriss
~ d’K&erzen herno méi liicht erof.

Nann de Wuess geschmolt ass,
yéisst du en an d’Formen, hei ass et
resser en Erwuessenen hélleft dir, fir
latt s du dech net verbrenns.

,'

Fir datt de Wuess net énnen aus de
Formen erausleeft, hei e klengen
Trick: féll e bésse Wuess an d’Form.
Wann deen haart ass, félls du
d’Form ganz.

Huel d’'Wicken aus de
Kderzereschter a schneid se op
d’Mooss. Stiech se elo an déi nei
K&erzen. Looss dat ganz haart ginn,
duerno kanns du d’K&erzen aus de
Formen erausdrécken. Fir datt de
Wuess net iwwerall hi leeft, wann s
du deng K&erzen uméchs, kanns du
se jo an Aluminiums- oder Glasforme
stellen.

E ritselers m baugry m spillert ari atheseierer
ok

\0' \0'
®s “

Fir déi, déi dat net wéllen oder
kénnen dobanne maachen, hei
eng flott Alternativ:

Hues du nach eng Sandkéscht? Da
schar am Sand eng Form eraus,
egal wéi eng, si muss just énne riicht
sinn. Geéiss de Wuess do dran.

N

Vergiess net eng Wick dranzesetzen!
Wann de Wuess haart ginn ass, I€isst

. sech d’K@erz ganz einfach

eraushuelen.

Vill Spaass,
d’Ké&erze sinn
oche
flotte Kado fir
Chréschtdag!

Text:Monique Kirsch




DOBAUSSEN AN DER GROUSSREGIOUN
OCH AM WANTER MAACHEN TIER DOBAUSSEN OP COOLE PLAZE SPAASS!

Besonnesch am Wanter Vulkaner ganz nobdai! L — '
ass et an déser Och am Wanter bei =
geeschterhafter Mouer- Schnéi kénnt dir am =
landschaft grujeleg Naturschutzgebitt Dauner
schéin. Op eege Fauscht Maare Tier ronderém
oder mat Guide gitt dir d’Kraterséien

iwwert schmuel, hélze tréppelen, eng 2.000
Pied duerch d’'Mouer. Am Zenner schweéier
Naturzentrum zu Botrange Lavabomm an e Geysir
maacht dir eng Zaitrees bestaunen an am
duerch d'Geschicht vun GEO Center zu Daun al-
déser Landschaft. les iwwert d’Vulkaner
gewuer ginn.

Och mat
Kannerkutsch ze
maachen!

\

WWW.VULKANEIFEL.DE
WWW.TOURISMUS.DAUN.DE

Gemiinden/ |

Téscheluucht
a gudde Schung!
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Vergiesst net
daren Hummer
matzehuelen!
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gedronk? Schokelasméllech oder en Orangejus,
eng Gebeeseschmier oder eng mat Schokelasbotter, € Musli mat
fréschem Uebst oder einfach eng Banann?

Kommen déi Produkter all aus eiser Geéigend oder wou kommen
déi hir?

De Kakao kénnt aus de Boune vun
der Kakaosfruucht (Kaboss), déi um
Stamm vum Kakaosbam wiisst. Eng
Kakaosboun ass ganz batter, fir datt de Schokela
séiss schmaacht, muss Zocker dobdi geméscht glnn
Grouss choosplon’roge géft et a fr— .
waarme Lénner wéi z.B. a
Westafrika.
Schokela gehéiert zu de
Séissegkeeten, dat heescht et dderf
een es roueg iessen awer : _
mat Moossanoch netze . = 7 [EESEE
dacks. i :

D’Banann gehéiert zum Uebst. Et

soll ee jo 5 Portiounen Uebst a
- 0 .

Gemeis am Dag iessen. Huel der
- heiandsdo moies eng Banann

m an der Paus zZ'iessen.

Bananne wuessen a grousse
Plantagen an den Tropen a

tropen a se ginn och nach
“Paradiesfriichte” genannt.

 Et gétt weltwdit eng Organisatioun, déi

- Transfair heescht an déi ee gutt un hirem
Logo erkennt. Iwwerall wou dése Logo
drop ass, kanns de sécher sinn, datt
keng Kanneraarbecht domat verbonnen
ass an datt de Bauer e gudden, faire
Prdis fir seng Aarbecht kritt. Dat
erméiglecht him da seng Famill
uerdentlech z'ernieren a seng Kanner an
d’Schoul ze schécken.

Dés Wuere si vidicht e
bésse méi deier, mé& dofir
ginn d’Leit awer net

g ausgebeut.
%_ Wou kritt een dann elo
déi fair gehandelt
T‘-E\(E“.‘ Produkter mat deem
Jv e _ Llogo ze kafen?
de N % Avile
% Supermarchéeén,
*  Epicerien, an

natierlech an alle
Weltbutteker am 1 3
Land.

Text:Francoise Theisen
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Am Supermarché fanne mer haut zu all - Gerréls cn Uebst geétt och~c1n Irel s g '3

Joereszdit all méiglech Zorten Uebst a fr: ugebalrr Be1 kénschtlecher LUUQth R e 3
Gemeéis. Wei ass dat meiglech? Waermt.geﬁ_hel dﬁGemels gezué: f S g

."';

p

N
-

'Gem‘éisﬁh U‘e'bfr i’
kénnt '

qaus anner mqt
mel'engem méfle
KHmd :”i-. prasCieNy
D’Gemqlsge’rt KHI (A e~
transportéiert cqgelageri Et geﬁ o

onzeLdeg gepleokf a behcndelt
ddﬂ et sech.lcang—hﬁy; :

IS AR WG o e ANy e S el ~ -am Summer Kkénnt vill Uebst o Gerﬂels aus rllsege
R s RS Y e I S e 15 ~ (vun Uebst-qc-;emelsbcueren bei eis an ausden
,uNoop,e;chlqnner] AII Uebst a Gemels hue’r seng Zcutg wou
ool zeideg gétt a ka giess ginn. - NI OREE N3
Desi Uebsto Ge‘mels heesch’r ais :1“ st a -geméi

D’Saisonuebst a -geméis ass ideal, well
et frésch a méi bélleg ass. Et gétt
zeideg gepléckt an huet kee laangen
Transportwee hanneru sech.

Am Hierscht gélt dat
zum Beispill fir Appel
a Biren, fir Kiirbis an
Néss, Gromperen,
Kabes, Quetschen
rout Rommelen, Mais
a Poretten.




~mmmmhhh

E puer Rezepter, déi ee kann zu all
Joereszdit mat Saisonuebst a - geméis kachen.

i I W! r
. 30 Gra Puderzocker
| Peltche Salz.
|

Clafoutis ™ =l

‘v/ 4 L(Xlﬂr /\/\éuéﬁ/b
00 GFM Mgl —
2c0 Grammn zéiffd a Biren

- ( KM&W%/ Quetichen, * |

—al

Alles ausser dem Uebst an enger
Schossel verréieren.

De Schaffchen op 160 Grad virhétzen.
Eng Form mat Fett aschmieren.

D’Uebst wéschen, a Stécker schneiden
an an der Form verdeelen.

D'Geméis wdschen a kleng schneiden. Den Deeg driwwer schédden a :,,--*-* . = .jJ
| D’Kraider a grafft Salz derbdiginn. An 35 Minutten am Schdffche baken,.~ & ¥
| l engem Déppe mat Waasser zoudecken AN W

Dést Rezept kanns du mat all
méiglechem Uebst maachen: mat ™~
Appel a Biren, Aprikosen, Quetschen, ... 5 e s %
Du kanns och e puer Uebstzorte il
beieneen am Clafoutis verschaffen.

) an eng hallef Stonn kache loossen.

Mixer reng maachen. Nach mat Peffer, * %%}

1 D'’Kraider eraushuelen, d'Geméis mam ,§
W Paprika, ... wiirzen a gudden Appetit!

Ratatouille y

- Courgetten

: "‘W}ﬂz nen
Pﬂ/;r
Toratzn
Koutewleh,

Salz,
.‘/ : '6

r,

Margarine an Zocker schaumeg réieren.
D’Ee drénnerklappen. Ofwiesselnd
d’Méllech, de Bakpolver an esou vill
Miel draréieren a kniede bis den Deeg
fest ass an net méi un der Schossel
pecht. Ausrullen an an eng agefetten A Sudfrankrdich huet all Famill hiert
Taarteform leeén. Ratatouille-Rezept. Et ass un dir, fir
Geméiszorten derbdi oder ewech ze
De Schaffchen op 160 Grad virhétzen. huelen, je nodeem wat dir schmaacht.

D’Uebst kleng schneiden an um Deeg D’Geméis a Stécker schneiden.
verdeelen.

Mat enger Strutz Olivenueleg, Salz,

Aus 2 Eeér, Zocker, Ram an eventuell e Peffer, TeimerjGnnchen an engem
bésse Puddingpolver eng Zooss klappen Lorbeerblat 1/2 bis 1 Stonn broden.
an iwwert d’Uebst verdeelen.
) Schmaacht waarm oder kal wonnerbar!
/ \ D'Taart 35 Minutte baken.

Text:Sylvie Hagen
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